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LES ENTREES

Les 6 escargots 8.00
Carpaccio de Boeuf 9.50

Vinaigrette aromatisé, copeaux de Barikéss et pickles

Strudel au Munster et sa Salade 9.50
Chausson de Pate feuilleté, pommes de terre, lardons,
creme fraiche et Munster

Salade de la Wormsa au Foie Gras 14.00

Salade verte, ceuf, tomate, magret fumé, foie gras

LES ENTREES EN TAILLE
PLAT

P
r\Strudel au Munster et sa Salade 18.00
Salade de la Wormsa au Foie Gras 22.00

LES TARTES FLAMBEES

Gratinée 11.00

fromage blanc, oignons, lardons et fromage rapé

Munster 13.00

fromage blanc, oignons, lardons, fromage rapé et Munster

Chevre 13.00
fromage blanc, oignons, lardons, fromage rapé et Chevre

LE MENU ENFANT 11.00

Un plat + dessert, pour les moins de 12 ans — au choix :

Petit Burger Steak Haché
Knack Alsacienne Petite Tourte
Spéetzlés sauce champignons Poulet Pané

Accompagnements :
Frites ou spaetzlés ou légumes du moment

Glace 1 boule ou une glace a choisir au tableau

EXTRAS
Portion de Frites ou Spaetzlés 4.20
Salade Verte 3.50

Nos approvisionnements étant issus de produits locaux, une rupture temporaire est possible.
Les boissons ne sont pas incluses. Prix nets en Euros, service inclus.

LES SPECIALITES
REGIONALES

FGampfnudels 18.00

Petit pains brioché alsacien cuit vapeur, saucisse blanche et
crudités

Tourte de la Vallée avec frites ou crudités 18.00
Farce de porc, ceuf et pain au lait dans une pate feuilletée

Jarret de Porc Confit au Munster 20.90
Pates alsaciennes, choux a choucroute, le tout gratiné au
Munster

Fleischnaka env. 250g, frites ou crudités 16.50

Farce de viande roulée dans de la pate a nouille, cuit dans un
bouillon

Fleischnaka supplémentaire +4.00
f\/B\ret’z Burger 19.00

Pain bretzel, Effiloché de Porc, pickles, tomate, salade et
sauce douce au raifort

LES PLATS

Escalope de Volaille aux Champignons 15.50
Frites et salade

Grillade du Jour, Frites et Salade 17.00
Grillade de Boeuf, Volaille ou Porc, ou autre, selon arrivage

Burger au Munster ou Barikass,
Frites et Salade 19.00
Pain burger, steak haché de boeuf fermier Bio, tomate et salade

Supplément avec double steak haché +4.00

Burger Végétarien Nature ou Fromage,
Frites et Salade 19.00

Pain burger, steak végétal, tomate et salade

Faux-Filet 250g sauce au choix 28.00
Cordon Bleu de Volaille
Au choix Munster ou Barikass 24.90

Volaille, jambon cru, accompagné de sauce champignons

1 garniture au choix avec votre cordon bleu ou
votre faux-filet:
Spatzlés, frites ou légumes de saison.
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LES FROMAGES

Portion De Munster Fermier 5.00
Trio De Fromages De La Vallée 9.00

LES DESSERTS MAISON

Tarte duJour 7.20
Fromage Blanc aux Myrtilles 7.20
Moelleux au Chocolat 9.20
Café ou Thé Gourmand 11.00

(65 T)\almpfnudels sucrés
pomme et myrtille 11.00

LES BOISSONS CHAUDES

Expresso / Ristretto 2.30
Café creme/lait ou café allongé 2.60
Grand café (double expresso) 4.00
Grand café (double expresso) créme/lait 4.30
Cappuccino (mousse de lait ou chantilly) 5.00
Latte Macchiato 5.60
Chocolat chaud 4.00
Chocolat chaud chantilly 5.00
Thés ou infusions Eilles 3.60

Irish Coffee / Elsass Coffee 9.80

LES DIGESTIFS

Calvados 4 cl X 6.50
Armagnac ou Cognac 4 cl 7.00

P
(" EAUX DE VIE METTE A RIBEAUVILLE 4CL

Framboise, Kirsch, Prunelle Sauvage,
Poire Williams Réserve, Vieille Mirabelle,

Gentiane, Gingembre 7.00
RHUMS D’EXCEPTIONS 4CL

Rhum Diplomatico Mantuano (Venezuela) 7.50
Rhum Don Papa Baroko (Philippines) 8.50

WHISKYS D’EXCEPTIONS 4CL

Johnnie Walker Black Label 8.00
12 ans d’age (40°)

Talisker Single Malt 10 ans d’age (45,8°) 8.50

LES GLACES

Cremes Glacées : Vanille, Chocolat Noir, Café,
Caramel Fleur de Sel, Fraise, Noix, Banane

Nos sorbets : Framboise, Citron Jaune, Fruit de la
Passion, Ananas, Myrtille

NOS GLACES:

Coupe 1 Boule 3.60
Coupe 2 Boules 6.70
Coupe 3 Boules 9.80
Supplément chantilly, sauce caramel,

chocolat, coulis fruit rouge ou crumble 1.00
Meringue Glacée 2 boules chantilly 9.80

NOS COUPES GLACEES (3 Boules) :

P
r\Coupe Wormsa 10.20

;\ b. myrtille, vanille, myrtilles fruits, chantilly

r\Coupe Banoffee 10.20

banane, caramel, chocolat, sauce caramel, chantilly

Dame Blanche 10.20
3 b. vanille, sauce chocolat, chantilly

Chocolat Liégeois 10.20
2 b. chocolat, vanille, chocolat froid, sauce chocolat, chantilly
Café Liégeois 10.20

2b. café, vanille, café froid, chantilly

Coupe Fruits Rouges 10.20
fraise, myrtille, framboise, chantilly

Coupe Belle Journée 10.20
2b. caramel, noix, sauce caramel, chantilly

Coupe Exotique 10.20

ananas, banane, passion, chantilly

NOS COUPES GLACEES ALCOOLISEES (3 Boules) :

Coupe Colonel 12.00
3 boules citron arrosées de vodka

Coupe Créole 12.00
ananas, vanille, fruits de passion, rhum

Coupe 3 Boules arrosées 12.40
3 sorbets au choix
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