
La Belle Journée
Die 6 Schnecken

Knochenmark
mit seinem Bärlauchpesto

Wormsa-Salat
Grüner Salat, Ei, Tomate, geräucherte Entenbrust, Foie gras

DIE GERICHTE

FLAMKÜSCHE

VORSPEISEN

Hähnchenschnitzel 
Cremige Pilzsoße, Pommes frites und Salat
Grill des Tages

Burgerbrötchen, Bio-Rindfleisch-Patty aus Freilandhaltung, Tomate und Salat

Vegetarischer Burger (natur oder mit Käse),
Pommes frites und Salat 
Burgerbrötchen, Gemüsebratling, Tomate und Salat 

Gratiniert
Hüttenkäse, Zwiebeln, Speck und geriebener Käse

Münster
Hüttenkäse, Zwiebeln, Speck, geriebener Käse und Munsterkäse

Ziege
Hüttenkäse, Zwiebeln, Speck, geriebener Käse und Ziegenkäse

KINDERMENÜ 11.00€

Ein Hauptgericht + Dessert, für Kinder unter 12 Jahren – Auswahl aus 5 Gerichten: 

Kleine Burger 
Elsäsiche Knack
Spätzle mit Pilzsoße                          

Unterstützungsdienste:
Pommes frites, Spätzle oder Saisongemüse

Eine Kugel Eis oder eine Eissorte Ihrer Wahl von der Tafel

GOURMET-VORSPEİSEN

Wormsa-Salat

Wahlweise mit Sauce, Pommes frites und Salat

Burger mit Munsterkäse oder Barikasskäse,
Pommes frites und Salat 

Ergänzen Sie dies mit einem doppelten Rinderhackfleisch 

Rinderlendensteak 250 g mit Sauce nach Wahl

Hähnchen Cordon Bleu mit Munsterkäse 
oder Barikass
Geflügel, geräucherter Schinken, Pilzsoße

REGIONALE SPEZIALITÄTEN

Fleischnaka (ca. 250 g), 
Pommes frites oder rohes Gemüse 
Fleischfüllung in Nudelteig gerollt und in Brühe gekocht

RACLETTES

Trio Raclettekäse vom Bauer 200g

Kartoffeln, Raclettekäse, Munster- und Barikässkäse, Salat, Essiggurken

Trio Raclettekäse vom Bauer 200gr mit
Wurstwaren aus dem Tal

Kartoffeln, Raclettekäse, Munster- und Barikässkäse, Salat, Essiggurken,
Kochschinken, geräucherter Schinken, Gendarmerie (eine Wurstsorte)

Alternative Füllungen für Wurstwaren:
1. „La Végé“: rohes Gemüse und rote Zwiebelringe

2. „La Vosgienne“: geräucherter Speck und rote Zwiebeln

150 g Käse-Ergänzung 
150 g Aufschnitt-Ergänzungsmittel

„Momo“ mit Schweinefleisch (8 Stück)

Nepalesische Ravioli, serviert mit milder Currysuppe

9.00

12.00

14.00

19.00

22.00

11.00

13.00

13.00

21.50

24.50

4.20
4.20

Elsässisches Sauerkraut mit vier Fleischsorten

Konfierte Schweinshaxe mit Munsterkäse
Spätzle, Sauerkraut, mit Münsterkäse überbacken

Sauerkraut, Knackwurst, geräucherte Wurst, 
geräucherter Schweinenacken und geräucherter Speck

S’Uffgawermti Sürkrut
Sauerkraut, Spätzle, Sahne, Speck und Münsterkäse-Gratin

18.00

20.90

16.50

21.90

15.50

17.00

19.00

4.00

19.00

28.00

24.90

DIE EXTRAS

Portion Spätzle
Portion Pommes frites
Grüner Salat 3.50

4.20
5.00

„Momo“ mit Schweinefleisch (4 Stück)

Münsterstrudel und Salat
Blätterteigtasche mit Kartoffeln, Speck und
Munsterkäse

Münsterstrudel und Salat

9.50

18.00

Ohne Bestellung versichert, über 10 Jahre alt: 8,00 €

Da unsere Lieferungen aus lokalen Produkten stammen, kann es vorübergehend zu Engpässen kommen.
Getränke sind nicht inbegriffen. Nettopreise in Euro, Bedienung inklusive.

8.00

Hackfleisch 
Paniertes Hähnchen

Erst danach folgt ein Gericht 



La Belle Journée

Portion Bauernkäse Munster 

Valley Cheese Trio 

HEİSSGETRÄNKE

KÄSE

Kaffee mit Sahne/Milch 
oder langer schwarzer Kaffee

Cappuccino

Heiße Schokolade

EİSCREME

HAUSGEMACHTE NACHTİSCHE

Kastanienfackel

DİGESTİVE

Gourmet-Kaffee oder Tee

9.00

11.00

9.00
Schokoladenfondant 9.80

5.00

Blaubeer-Hüttenkäse

Kuchen des Tages 

7.20

7.20

Großer Kaffee (doppelter Espresso) 
Großer Kaffee (doppelter Espresso) 
mit Sahne/Milch

Latte 

Espresso / Ristretto

Heiße Schokolade mit Schlagsahne 
Tees oder Aufgüsse 

Irischer Kaffee / Elsass Kaffee

6.50Calvados 4 cl
7.00

Himbeere, Kirsch, Wildpflaume, Reserve-
Williams-Birne, Alte Mirabelle, Enzian,
Ingwer 7.00

Rhum Diplomatico Mantuano (Venezuela) 
Don Papa Baroko Rhum (Philippinen) 

7.50
8.50

Johnnie Walker Black Label
12 Jahre alt (40°) 

Armagnac oder Cognac 4 cl

8.00

8.50Talisker Single Malt 10 Jahre alt (45,8°) 

Haus Metté aus Ribeauvillé 4cl

AUSSERGEWÖHNLICHER RUMS 4CL

AUSSERGEWÖHNLICHE WHISKYS 4CL

Eissorten: Vanille, Zartbitterschokolade, Kaffee,
gesalzenes Karamell, Erdbeere, Walnuss, Banane
Kastanie und Spekulatius

Unsere Sorbets: Himbeere, Zitrone, Blaubeere

Becher 1 Kugel 3.60

2-Kugeln

10.20Wormsa 
2 x Blaubeere, Vanille, Blaubeeren, Schlagsahne

10.20

Dame Blanche 

10.20

UNSER EISCREME:

6.70

3-Kugeln 9.80

1.00

Eisbaiser, 2 Kugeln Schlagsahne 9.80

UNSERE EISCREME (3 Kugeln): 

Banoffee 
Banane, Karamell, Schokolade, Karamellsauce, Schlagsahne

10.20
3 x Vanille, Schokoladensoße, Schlagsahne
Chocolat liégeois 10.20
2 x Schokolade, Vanille, kalte Schokolade, Schokoladensoße, Schlagsahne

Café liégeois 
2 x Kaffee, Vanille, Eiskaffee, Schlagsahne
Fruits rouges 
Erdbeere, Blaubeere, Himbeere, Schlagsahne
Belle journée 
2 x Karamell, Noix, Karamellsauce, Chantilly

10.20

10.20

Coupe du Chef 10.20
Kastanien, Walnüsse, Spekulatius, Schokoladensauce und Schlagsahne

UNSERE ALKOHOLISCHEN EISCREME (3 Kugeln)

12.00Colonel 
3 Kugeln Zitronensaft, mit Wodka beträufelt

12.00

3 Kugeln “mit” 

Mannala
Kastanie, Vanille, Spekulatius, beträufelt mit Lebkuchenlikör

12.40
3 Sorbets Ihrer Wahl

Optionale Extras: Schlagsahne, Karamellsauce,
Schokolade, rotes Fruchtcoulis oder Streusel

2.30

4.00

5.00

2.60

4.30

5.60

4.00

5.00
3.60

9.80

(Milchschaum oder Schlagsahne)
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