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ENTREES

Terrine de Foie Gras, choucroute frite et son chutney Berawecka
ou
Fleischnaka aux escargots avec son bouillon

et son beurre maitre d’hotel a la coriandre
ou
Gravlax de Saumon, créme beurre salée citron

et sa gelée pamplemousse au poivre Timut

PLATS

Chapon sauce Riesling, Spatzlé aux marrons et sa poélée de champignons
ou
Faux Filet de Beeuf sauce périgourdine, Spatzlé aux marrons et sa poélée de champignons
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Sandre sur Choucroute, 1égumes vapeurs et sauce lard fumé

OPTION - ASSIETTE DE FROMAGE (+8€)
Trio de fromage de la Vallée

DESSERTS

La Biiche Pain d’épices chocolat vanille
ou
La Biiche orange pamplemousse

48€/personne = formule entrée + plat + dessert
42€ /personne = formule plat + dessert

© 9 Menu enfant - 12 ans - 16€
e (HQ Gravlax de saumon g
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